VINA GONZALES BASTIAS

MAULE VALLEY,

VALLEE CENTRALE, CHILI

Naranjo

Pais in Tinaja

WEINGUT

BERGKLOSTER

RHEINHESSEN, ALLEMAGNE

Marstein

BRAND BROS
PFALZ, ALLEMAGNE

MAG Wild Rosé (1500ml)

MAG Wilder Satz (1500ml)

Pik Nik (1 litre)

Pinot Noir Pur

Pinot Blanc Pur

Riesling Hill of Flags

Brand Red

MAG Brand Red

David Ward
david@wardetassocies.com
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restauration

Sarah Normand
sarah@wardetassocies.com

Audrey Picard
audrey@wardetassocies.com

Pour toutes question ou commande (particuliers), veuillez nous contacter via I'adresse
courriel info@wardetassocies.com, pour procéder a une commande nous aurons besoin
des informations suivantes :

- Votre nom complet

- Votre adresse complete

- Votre numéro de téléphone

- Nombre de caisses par produit

- Choix de succursale SAQ acceptant les importations privée

La famille de Jose a planté son vignoble de 4 hectares au début des années 1800 et le cul-
tive depuis lors. Visiter ce vignoble, c’'est comme voyager dans le temps : pour y accéder, il
faut traverser la riviere Maule en canoé depuis la gare locale entre Talca et Constitucion.
Jose cultive et vinifie en biodynamie et sans I'aide de machines ; le sol est un mélange de
sable et de gravier. Tous les fruits sont pressés a la main sur des zarandas en bambou dans
des cuves ouvertes en ciment , les vins sont ensuite élevés en barriques ou en amphores.
Tous sont élaborés sans manipulation et sans ajout de soufre.

Orange Restaurants : 29.18$/btl / Particuliers : 33.57$/btl (12 un./ caisse)

Rouge Restaurants : 25.15$/btl / Particuliers : 28.95%$/btl (12 un./ caisse)

Jason Groebe lui-méme écrit a propos de son travail : “Lorsque I'on se trouve dans la cave
devant la cuve ou fermente le modt, que 'on met ensuite le vin fini en bouteille et que I'on
tient finalement une bouteille dans la main, tous les efforts fournis dans le vignoble et dans
la cave sont oubliés. C’est comme si on lachait une partie de soi-méme dans le monde”.
Blanc Restaurants : 59.92$/btl / Particuliers :68.97$/btl (6 un./ caisse)

Des vins naturels exceptionnels en provenance d’Allemagne ! Les freres Brand, Daniel et
Jonas ont rapidement attiré I'attention sur I'extréme nord du Pfalz, une région au climat frais,
riche en calcaire, mais autrement négligée. Ces vignerons de cinquieme génération ont re-
pris la cave familiale de leur pere Jirgen en 2014 - avec son soutien, ils sont passés de 12
a 18 ha et ont fait la transition vers une production entierement certifiee biologique et une
fabrication 100 % naturelle. Le Pur n'a pas de sulfites ajoutés et est 'expression transparente
au raisin et du terroir.

Rosé Restaurants : 57.02$/btl / Particuliers : 65.71$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 54.42%/btl / Particuliers : 62.75%/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 29.63%/btl / Particuliers : 34.12$/btl (12 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 37.80$/btl / Particuliers : 43.51$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 33.19%$/btl / Particuliers : 38.18%/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 39.74$/btl / Particuliers : 45.88%/btl (6 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 26.52%$/btl / Particuliers : 30.32%$/btl (6 un./ caisse)

Rouge

Restaurants :

54.42%/btl / Particuliers :

62.75%/btl (6 un./ caisse)



CHRISTINA
CARNUNTUM, AUTRICHE

Rosé
Saint Laurent

MAX DEXHEIMER
RHEINHESSEN, ALLEMAGNE

Chardonnay-Sauvignon Blanc

MAGNUM Rotling

Pet Nat
Pinot noir
Riesling
KARNER GABOR
MATRA, HONGRIE
Tavasz 2017
KATLA WINES
MOSEL, ALLEMAGNE
Bara
Dimon
Heks
KELTIS
BIZELJSKO, SLOVENIE
Zan Red

Ayant grandi dans la ferme familiale située a l'est de Vienne, juste en dessous du Danube ou
I’Autriche rencontre la Hongrie et la Slovaquie, sa mere et son pere I'ont initiée a la viticulture
al'age de cing ans. Christina pratique I'agriculture biologique et a développé un style large-
ment inspiré par ses expériences indépendantes avec des techniques minimalistes telles
que la fermentation spontanée, I'absence de sulfates ajoutés et un minimum de collage et
de filtration. Elle utilise ces méthodes pour mettre en valeur le climat unique de sa petite ré-
gion de culture de Carnuntum, ou comme elle le dit, “C’est le pouvoir de la nature, c’est le
pouvoir des raisins”.

Rosé Restaurants : 22,68%$/btl / Particuliers : 26,11$/btl (12 un./ caisse)

Rouge Restaurants : 28.22%/btl / Particuliers : 32.50$/btl (12 un./ caisse)

Max est un fils et un petit-fils de vigneron. Il baigne dans I'univers du vin depuis son tres
jeune age. En plus de son historique familial, Max est entouré d’un cercle d’amis qui travail-
lent dans les fermentations de jus de raisin. Coincidence? Andi Mann. Andi Weigand. Ca
vous sonne une cloche? Ce sont tous des complices de Max qui sont alimentés par la soif
de faire du vin différemment et naturellement.

Blanc Restaurants : 32.50$/btl / Particuliers : 37.59%/btl (12 un./ caisse)
Rosé Restaurants : 87.73%/btl / Particuliers : 100.93$/btl (12 un./ caisse)
Bulles blanches Restaurants : 22,68%/btl / Particuliers : 33.15$/btl (12 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 36.67$/btl / Particuliers : 42.33$/btl (12 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 31.27$/btl / Particuliers : 36,11$/btl (12 un./ caisse)

Selon Gabor, “le soufre tue les petites fées du bonheur qui vivent dans le vin”. Pour Fanni,
les vins ont commencé a lui rappeler “I'eau de source de la forét”. Les vignes de Tavasz ont
plus de 60 ans, sont orientées vers 'ouest et plantées dans des sols forestiers argileux et
lourds. Le 2017 a passé 2 semaines sur les peaux puis 1,5 an dans 500L de chéne hongrois.
Mis en bouteille sans collage et sans filtration par gravité avec zéro ajout, ils omettent égale-
ment les pompes et I'acier inoxydable. Ce n'est pas un vin qui chasse la tendance, mais le
résultat de décennies de conviction.

Rouge Restaurants : 49.86$/btl / Particuliers : 57.42$/btl (6 un./ caisse)

Katla Wines, c’est Jas Swan, un vigneron allemand qui a perfectionné ses techniques de
vinification aupres de vignerons de la vallée de la Moselle et de Rheinhessen. Disposant
maintenant de ses propres vignes et achetant quelques raisins ailleurs, ses vins sont intéres-
sants, sauvages et expérimentaux. Katla wines produit a la fois des vins tranquilles et des
vins d’agrément, dont certains contiennent des raisins hybrides PiWi comme le Regent et le
Cabernet Blanc.

Rouge Restaurants : 40.04$/btl / Particuliers : 46.17$/btl (6 un./ caisse)
Orange Restaurants : 42.95/btl / Particuliers : 49.43%/btl (6 un./ caisse)
Rosé foncé Restaurants : 37.14$/btl / Particuliers : 42.92$/obtl (6 un./ caisse)

Le jeune vigneron souriant qui regne maintenant sur les vignes de la famille, c’est Miha Kel-
har. Il a le vin dans le sang: la tradition vinicole familiale est vieille de plus de 240 ans. La
premiere cuvée de Miha, Cuvée Extréme 2009, marque tout de méme un tournant chez les
Keltis, puisqu’il s’agit de la premiere (mais pas de la derniere!) cuvée biologique produite
par le vignoble. Miha a, a I'époque, quinze ans seulement. L'ado a déja une vision d’avenir
pour les 1670 hectares de vignes du district de Bizeljsko-Sremic. Si sa passion et son ambi-
tion I'ont mené a prendre le relais du vignoble, Miha demeure infiniment reconnaissant de
tout le travail effectué par son pere, Marijan. La nouvelle ere de Keltis, naturelle, biologique
et biodynamique, est issue d'un travail assidu de génération en génération.

Rouge Restaurants : 32.18%/btl / Particuliers : 37.00$/btl (6 un./ caisse)



Zan White

Rumeni muskat
Rumeni muskat
Rumeni muskat (skin)

KOPPITSCH
BURGENLAND, AUTRICHE

A Quiet Soft Light
Abendrot

Aeon White
Perspektive Rot
Perspektive Weiss
Touch

JORDI LLORENS
CATALOGNE, ESPAGNE

Constel-laci6 del Triangle 2018
Parellada

MILAN NESTAREC
MORAVIE, TCHEQUIE

Melancholia 2019
PACINA

TOSCANE, ITALIE

La Cerretina 2020

PIRI NATUREL
NAHE, ALLEMAGNE

Pet Nat Weiss 2020

Blanc Restaurants : 32.18$/btl / Particuliers : 37.00$/btl (6 un./ caisse)

Bulles blanches Restaurants : 37.51$/btl / Particuliers : 43.21$/btl (6 un./ caisse)

Blanc Restaurants : 43.05$/btl / Particuliers : 49.73$/btl (12 un./ caisse)

Orange Restaurants : 51.31$/btl / Particuliers : 59%/btl (12 un./ caisse)

Des vins naturels faits avec amour ! “Nous élaborons des vins naturels avec joie, complexitée,
honnéteté et ame”. Alex et Maria Koppitsch ne jurent que par une vinification a faible inter-
vention et des vins naturels et artisanaux. Le vignoble est situé sur les rives du lac Neusied|,
ou les vignes fleurissent sur le sol sablonneux des vestiges de I'ancien Danube. Maria et
Alexander se concentrent a exprimer le terroir unique de leur patrie dans leur vinification, en
résultent des vins aussi beaux et complexes que ludiques.

Rouge Restaurants : 60.93$/btl / Particuliers : 70.15$/btl (6 un./ caisse)
Rosé Restaurants : 34.75%/btl / Particuliers : 39.96$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 50.60$/btl / Particuliers : 58.31$/btl (6 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 34.75%/btl / Particuliers : 39.96$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 34.75$/btl / Particuliers : 39.96$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 34.75$/btl / Particuliers : 39.96$/btl (6 un./ caisse)

Jordi arbore la résistance calme et froide d’une vieille famille d’agriculteurs. Il est toujours
poli et courtois. Mais il est aussi pleinement engagé, curieux, exprimant avec force son
amour du métier, plus particulierement de la vigne, et de plus en plus excité par les résultats
qu'il mailtrise dans la cave, apprenant sans cesse. Il travaille de maniere minimale dans la
cave, n'utilisant que des levures naturelles pour fermenter et aucun additif, aucun sulfite, ni
aucun procédé comme la filtration. L’hygiene est primordiale et ses vins expriment toujours
la pureté du fruit, I'élégance et la finesse, ainsi que la complexité, la subtilité et la fraicheur.

Rouge Restaurants : 44.74$/btl / Particuliers : 51.21$/btl (6 un./ caisse)

Orange Restaurants : 33.14$/btl / Particuliers : 38.18%/btl (6 un./ caisse)

Voici comment Nestarec se décrit lui méme : “Milan Nestarec n’est pas un vignoble - je cor-
rige toujours les gens lorsqu'ils disent cela. Milan Nestarec, ce sont des idées qui sont
représentées par le vin. Je ne vends pas de vin. Je suis au service d’'une vision du monde.
En utilisant le vin comme support. J'aurais pu en choisir un autre, mais celui-ci est tellement
amusant. Et social.”..

Blanc Restaurants : 49.15$/btl / Particuliers : 56.53%/btl (6 un./ caisse)

Pacina est un ancien domaine viticole situé au coceur de la Toscane, prés de Sienne. Stefano
et Giovanna se consacrent a la poursuite de leur héritage vieux de plusieurs centaines d’an-
nées : cultiver le Sangiovese terreux de la maniere la plus traditionnelle du Chianti. Lais-
sez-nous vous faire découvrir ces vins naturels vraiment enchanteurs !

Orange Restaurants : 47.33$/btl / Particuliers : 54.463$/btl (6 un./ caisse)

Piri Wein est exploité par la famille de Christine Pieroth depuis 1781, dans la région de Nahe
en Allemagne, a Burg Layen. Christine a décidé de séparer sa gamme de vins sous le label
Piri Naturel, afin de faire la distinction entre les vins classiques que sa famille continue de
produire et sa propre gamme, axee sur la viticulture biologique et les méthodes naturelles
dans la cave. Christine s’est inspirée de son propre travail dans ses jardins potagers, et
s’intéresse de plus en plus aux pratiques biodynamiques.

Bulles. Blanc Restaurants : 32.29%/btl / Particuliers : 37.29$/btl (6 un./ caisse)



Riesling 2020
Riesling - Quince 2020
PLODER-ROSENBERG
STEIERMARK, AUTRICHE
Gelber Muskateller 2019
Linea Chardonnay 2017
Linea Souvignier Gris 2017
Uberschiumend
Bianca Weiss 2017
Fejro 2017
Cara
PORTA BOHEMICA

BOHEME SEPTENTRIONALE,
REPUBLIQUE TCHEQUE

Fruhroter Veltliner “WB”
Frihroter Veltliner

Osti que j't’aime
Miiller-Thurgau
Miiller-Thurgau “WB”
St-Laurent

SETE
LATIUM, ITALIE

Tropical

SLOBODNE
TRNAVA, SLOVAQUIE

pArtisan Cru rouge

pArtisan Cru White

Blanc Restaurants : 35.66$/btl / Particuliers : 41.14$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 25.45%/btl / Particuliers : 29.31$/btl (6 un./ caisse)
Proche de la terre, honnéte & souvent pieds nus, Manuel est la troisieme génération a tra-
vailler a la ferme viticole dans la région volcanique de Styrie. Avec sa partenaire Selina et

l'aide de ses parents, Maria et Alfred, il perpétue la tradition de la viticulture biodynamique.

Blanc Restaurants : 30.63$/btl / Particuliers : 35.22$/btl (6 un./ caisse)

Orange

Restaurants : 47.21$/btl / Particuliers :

54.46$/btl (6 un./ caisse)

Orange Restaurants : 47.21$/btl / Particuliers : 54.463$/btl (6 un./ caisse)
Bulles rosées Restaurants : 34.86$/btl / Particuliers : 40.25$/btl (6 un./ caisse)
Orange Restaurants : 39.48%/btl / Particuliers : 45.58%/btl (6 un./ caisse)
Orange Restaurants : 75.03$/btl / Particuliers : 86.43%/btl (6 un./ caisse)
Orange Restaurants : 32.00$/btl / Particuliers : 37.00$/btl (6 un./ caisse)

Avant de prendre sa retraite, Ales Svatos travaillait comme scientifique, sur des recherches
éthologiques et chimiques a I'Institut Max Planck de Jena, en Allemagne. L’exploitation viti-
cole a débuté en 2008 comme un projet de loisir, alors qu'il cherchait une nouvelle passion
pour sa “seconde carriere”. Ales a eu de la chance et a trouvé une minuscule cabane en
bois entourée d’un petit vignoble et d’'une vue fantastique sur la vallée de I'Elbe. Ce petit
domaine se trouve dans une réserve nationale pittoresque appelée Porta Bohemica, ‘“la
porte de la Bohéme”, un paysage vallonné tres particulier composé d’anciens volcans (inac-
tifs), de foréts et de vignobles entourant les méandres de la riviere, juste au nord de la cap-
itale tcheque, Prague.

Blanc Restaurants : 26.81$/btl / Particuliers : 30.85$/btl (12 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 26.28%/btl / Particuliers : 30.25$/btl (12 un./ caisse)
Rosé Restaurants : 25.48%/btl / Particuliers : 29.31$/btl (12 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 24.82%/btl / Particuliers : 28.54$/btl (12 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 24.82%/btl / Particuliers : 28.54$/btl (12 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 37.02%/btl / Particuliers : 42.62$/btl (6 un./ caisse)

Emiliano et Arcangelo ceuvrent dans le Latium, région parfois oubliée de I'ltalie centrale.
Avec une exploitation marquée par une éthique biologique des plus rigoureuses, SETE
exploite un certain nombre de vieux crus uniques avec des cépages plus « mystérieux » qui
expriment avec authenticité toutes les nuances du terroir. On parle entre autres de ['otton-
ese, le cesanese, le bonamico ou le moscato bianco.

Blanc Restaurants : 30.99$/btl / Particuliers : 35.81$/btl (6 un./ caisse)

Le Zemianske Sady est un domaine familial qui produit du vin & Hlohovec depuis 1912. A
ses debuts, le domaine était principalement une exploitation de tabac qui produisait égale-
ment des vins vendus localement et appréciés par la scene artistique de Prague. En raison
de la guerre et des conflits politiques, le domaine a cessé de produire jusqu’en 1997, date
a laquelle les quatrieme et cinquieme générations ont pris le relais.

Rouge Restaurants : 45.95%/btl / Particuliers : 52.98%/btl (6 un./ caisse)

Blanc Restaurants : 45.95%/btl / Particuliers : 52.98%/btl (6 un./ caisse)



Majer
Devina
Hopera
Smetana
Rebela Rosa
Alter Nativa

SCHMELZER'S
GOLS, AUTRICHE

Bicolor

Big Nature Red

Big Nature Rosé

Pet Nat Rosé

Schlicht und ergreifend
Bergwerk

STEFAN VETTER
FRANCONIE, ALLEMAGNE

Sylvaner Steinterrassen Sandstein
La Gamba
Muller Thurgau

Sylvaner

TRAIL ESTATE
P.E.C., CANADA

Jus Rouge
Nouveau I’Orange

WEIN GOUTTE
P.E.C., CANADA

Wermoutte #7

Rouge Restaurants : 30.68%$/btl / Particuliers : 35.29$/btl (6 un./ caisse)
Orange Restaurants : 31.90$/btl / Particuliers : 36.70$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 29.45%/btl / Particuliers : 33.87$/btl (6 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 29.45%/btl / Particuliers : 33.87$/btl (6 un./ caisse)
Rosé Restaurants : 29.45%/btl / Particuliers : 33.87$/btl (6 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 45.95%/btl / Particuliers : 52.98%/btl (6 un./ caisse)e)

Georg Schmelzer est un viticulteur de quatrieme génération de la région de Gols, prés du
lac Neusiedl, en Autriche. La philosophie de Georg en matiere de vinification est conforme
aux directives de Demeter et il utilise une variété de préparations biodynamiques pour revit-
aliser le sol et garder ses vignes aussi saines que possible. Des pratiques telles que I'utili-
sation de fumier de corne, de cristal moulu et d’infusions d’herbes, comme la préle, con-
tribuent toutes a promouvoir la santé du sol ainsi que la force et le métabolisme de la vigne.

Rouge Restaurants : 30,61$/btl / Particuliers : 35,22$/btl (6 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 36.01$/btl / Particuliers : 41.443$/btl (6 un./ caisse)
Rosé Restaurants : 36.01$/btl / Particuliers : 41.443$/btl (6 un./ caisse)
Rosé Restaurants : 34,68%/btl / Particuliers : 39,96$/btl (6 un./ caisse)
Orange Restaurants : 45.50%/btl / Particuliers : 52.39$/btl (6 un./ caisse)
Rouge Restaurants : 64,28%/btl / Particuliers : 74,00$/btl (6 un./ caisse)

Les vins absolument remarquables de Stefan Vetter ne ressemblent a aucun autre Sylvaner
dans le monde. Vetter a, presque a lui seul, attiré I'attention sur un raisin qui a été longtemps
négligé. Et quand nous disons “a lui tout seul”, nous voulons dire qu’il fait tout a la main, de
maniere organique et biodynamique. Ce n'est pas pour rien que Punch Drink l'appelle le
“Sauveur du Sylvaner”.

Blanc Restaurants : 42.35%$/btl / Particuliers : 48.84%$/btl (6 un./ caisse)

Rosé Restaurants : 28.78%/btl / Particuliers : 33.09$/btl (12 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 29.74$/btl / Particuliers : 34.42$/btl (12 un./ caisse)
Blanc Restaurants : 29.18%/btl / Particuliers : 33.57$/btl (12 un./ caisse)

Mackenzie Brisbois, vigneronne derriere la magie des vins de Trail Estate, propose des cu-
vées bercées par une attention minutieuse et un minimum d'intervention, qu'il s’agisse du
riesling a fermentation pelliculaire, des cuvées oranges, du mousseux pet nat, du chardon-
nay non filtré avec sa grande complexité ou des vins rouges vieillis en fat. Chaque vin racon-
te I'histoire du site et de son millésime avec une honnéteté sans faille.

Rouge Restaurants : 32.62%/btl / Particuliers : 37.59%/btl (6 un./ caisse)

Orange Restaurants : 29.74$/otl / Particuliers : 34.42$/btl (12 un./ caisse)

Emily Campeau, accompagnée de son mari Christoph, nous présentent un nouvel arrivage
de cuvées extraordinaires, disponibles des maintenant en importation privée, écrivez-nous
pour commander! Travaillant les 3,5 hectares de vignes situés dans la région de Franken en
Allemagne, le couple s’inspirent de leurs expériences personnelles et professionnelles pour
faire du vin en cohérence avec leur environnement.

Vermouth Restaurants : 45,37$/btl / Particuliers : 52,39$/btl (6 un./ caisse)



CAISSES

ORPHELINES

Andi Mann Pur Galgen Spatburgunder-CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 34.19$/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 39.37$/btl
Andi Mann Kirschyard merlot - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 50,29$/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 58,01$/btl
Strohmeier TLZ Weiss no.11 - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 52.73$/btl
24 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 60.68S/btl
Strohmeier Karmin L.Z - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 52,73$/btl
18 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 60.68S/btl
Strohmeier TLZ Rot no.9 - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 52,73$/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 60.68S/btl
Strohmeier Schilcher Frizzante - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 37.96S/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 43.81$/btl
Strohmeier T.L.Z. Gratitude No. 1 - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 72,76S/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 83.77S8/btl
Katla Soley - CAISSE DE 6 RESTAURANTS : 37,14$/btl
5 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 42,92S8/btl
Clemens Bush Marienburg Reserver Farlay - CAISSE 6 RESTAURANTS : 86,72S/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 99,74S/btl
Andi Knauss Trollinger Pur - CAISSE 6 RESTAURANTS : 25,74S$/btl
12 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 29,60$/btl
Pacina Ciliegiolo - CAISSE 6 RESTAURANTS : 48,84S/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 56,24$/btl
Pacina Canaiolo - CAISSE 6 RESTAURANTS : 39,88S$/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 45,88S$/btl
Brand Bros Pinot noir pur - CAISSE 6 RESTAURANTS : 37,80$/btl
6 BOUTEILLES DISPONIBLES PARTICULIERS : 43,51$/btl




